






4

могут привести к повреждению стеклокерамической поверхности.
Песок и другие абразивные материалы могут привести к повреждению стеклокерамической
поверхности.
Не допускайте падения на стеклокерамическую поверхность предметов, даже небольших.
Не допускайте ударов кастрюлями о край стекла.
Убедитесь, что вентиляция варочной панели соответствует инструкциям изготовителя.
Не ставьте и не оставляйте пустые кастрюли на стеклокерамической панели.
Не допускайте попадания на конфорки сахара и синтетических материалов, а также не
оставляйте на них алюминиевые листы, поскольку это может привести к появлению трещин
или другим повреждениям при охлаждении стеклокерамического покрытия: включите
варочную панель и немедленно удалите эти материалы с горячих конфорок (будьте
осторожны: опасность ожогов).
ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: опасность возгорания: не оставляйте какие-либо предметы на
варочной поверхности.
Не ставьте горячую посуду на панель управления.
Если под варочной панелью располагается кухонный ящик, убедитесь в наличии
достаточного свободного пространства между содержимым ящика и нижней частью
варочной панели. Это необходимо для обеспечения правильной вентиляции.
Не кладите в ящик, располагающийся под варочной панелью какие-либо воспламеняющиеся
предметы (например, спреи). Ящики для хранения столовых приборов должны быть
изготовлены из термостойких материалов.

Меры предосторожности при неисправности варочной панели

При обнаружении неисправности отключите варочную панель и отсоедините ее от сети
электропитания.
При обнаружении трещин в стеклокерамическом покрытии необходимо отключить варочную
панель от сети электропитания и обратиться в центр послепродажного обслуживания.
Ремонт должен проводиться специалистами. Не вскрывайте варочную панель
самостоятельно.
ПРЕДУПРЕЖДЕНИЕ: при обнаружении трещин на поверхности обязательно
отключите варочную панель, в противном случае возможно поражение электрическим током.

Другие меры предосторожности
Убедитесь, что посуда располагается по центру конфорки. Дно посуды должно закрывать как
можно большую площадь конфорки.
Лицам, использующим кардиостимулятор, следует помнить о том, что магнитное поле может
нарушить его работу. Рекомендуется получить дополнительную информацию у продавца
или врача.
Не используйте посуду из алюминия или синтетических материалов, поскольку она может
расплавиться на горячих конфорках.
В случае возникновения возгорания не допускается сбивать огонь с помощью воды. Сначала
отключите варочную панель, а затем закройте пламя, например, крышкой или
противопожарным одеялом.
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ЭКСПЛУАТАЦИЯ И УПРАВЛЕНИЕ УСТРОЙСТВОМ
Во время работы варочная поверхность нагревается, поэтому не дотрагивайтесь до нее и
держите детей подальше от работающей варочной поверхности, пока она не остынет.

Перед началом эксплуатации
Протрите оборудование влажной тряпкой, после чего тщательно высушите его поверхность.
Не используйте моющие средства, которые могут вызвать появление синего оттенка
стеклокерамической поверхности.

Сенсорное управление
Оборудование оснащается электронной панелью управления с сенсорными кнопками.
Нажатие сенсорной кнопки задаёт соответствующую команду, что подтверждается
свечением контрольного индикатора, отображением на дисплее соответствующей буквы или
цифры, а также сигналом зуммера.

При использовании оборудования в обычном режиме, не следует одновременно нажимать
несколько кнопок.

Панель управления

HH604– 01AB HH604– 02AGB

HH302– 03AB
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Сенсорное поле

(условные обозначения) Функция

А Вкл./ Выкп. Включение и отключение прибора

В Блокирование
Блокирование/разблокирование панели управления

(система защиты от доступа детей)

С Увеличение степени нагрева
Повышение ступени нагрева той или иной зоны
приготовления

D
Уменьшение степени
нагрева

Понижение ступени нагрева той или иной зоны
приготовления

Е Двойная зона приготовления
Активизирует дополнительную двойную зону
приготовления

F Зона приготовления Выбор и включение необходимой зоны нагрева

G Таймер
Установка времени автоматического отключения
выбранной конфорки

Включение устройства

Нажмите на кнопку включения/выкпючения (рис. 1) для включения
варочной поверхности.

Вы услышите сигнал, и индикаторы всех зон нагрева засветятся
Индикация означает, что варочная поверхность вошла в режим ожидания
для дальнейших действий.

Внимание! Следующие действия нужно произвести в течение одной
минуты, иначе варочная поверхность выключится автоматически.
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заканчивается, звонит звонок и соответствующая конфорка выключается.

Для установки таймера выберете конфорку (рис. 2), и уровень нагрева (рис. 3). Нажмите кнопку
таймера (рис. 5). Затем используйте кнопки увеличения/уменьшения (+/-), чтобы установить
время приготовления пищи. Нажимая на кнопку увеличения / уменьшения вы увеличиваете /
уменьшаете время приготовления пищи на 1 минуту, что отображается на дисплее таймера.

Отключение в целях безопасности

В работе стеклокерамической варочной поверхности предусмотрена функция безопасного
отключения, при которой изделие автоматически выключается после работы на определенной
ступени нагрева в течение некоторого времени.

Ступень нагрева
Временное ограничение

(час)

1 -2 6

3-4 5

5 4

6-9 1,5

Включение двойной зоны приготовления

имеет двойную зону приготовления. При включении данной конфорки
будет работать внутренний круг.
Чтобы активировать двойную/расширенную зону
приготовления прикоснитесь к кнопке зоны расширения (рис.
6), начнет работать и внешний круг. Посредством
прикосновений к сенсорным полям + / - Вы можете увеличить
или же уменьшить ступень нагрева конфорки .
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РЕКОМЕНДАЦИИ ПО ПРИГОТОВЛЕНИЮ ПИЩИ
Примеры настройки уровня мощности для приготовления пищи
(приведённые в таблице значения являются ориентировочными)

1 -2 Растапливание
Подогревание

Соусы, масло, шоколад, желатин
Блюда, приготовленные ранее

2-3
Варка на медленном огне

Размораживание

Рис, пудинг, сахарный сироп
Сушеные овощи, рыба, замороженные
продукты

3-4
Приготовление на пару

Овощи, рыба, мясо

4-5 Отваривание Картофель на пару, супы, паста, свежие
овощи

6-7 Среднее
обжаривание

Варка на медленном огне

Мясо, печень, яйца, сосиски
Гуляш, рулет, ливер

7-8 Обычное
приготовление пищи

Картофель, оладьи, вафли

9 Жарение, сильное
обжаривание Кипячение

воды

Стейк, омлет, жареные блюда

Вода

УХОД И ОЧИСТКА
Перед очисткой необходимо выключить устройство.
Не приступайте к очистке варочной панели, если стеклокерамическая поверхность слишком
горячая, так как существует опасность ожога.

Удалите небольшие загрязнения влажной тканью с чистящим средством, разведённым в
небольшом количестве воды, после чего промойте поверхность холодной водой и тщательно
высушите.
Использование агрессивных или абразивных чистящих средств и оборудования для очистки
категорически запрещено, так как это может привести к появлению царапин. Использование
оборудования с паровым приводом, а также оборудования, оказывающего давление на
обрабатываемую поверхность, запрещается.
Использование любых предметов, которые могут поцарапать стеклокерамическую
поверхность, запрещено.
Убедитесь, что посуда сухая и чистая. Убедитесь, что на стеклокерамической поверхности и
посуде нет пылинок. При перемещении посуды по стеклокерамической поверхности,
шероховатое дно посуды может поцарапать её.
Необходимо немедленно удалить сахар, джем, желе и т.д., попавшие на стеклокерамическую
поверхность, предотвращая тем самым её повреждение.
Удаление загрязнений

1. Установите скребок для чистки под углом к стеклокерамической поверхности (как
показано на рисунке)

2. Скользящими движениями лезвия скребка удалите загрязнения
3. Протрите прибор влажной тканью с добавлением

моющего средства.
4. Насухо вытрите изделие чистой тканью.
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*Скребки (в комплект не входят), средства для чистки поверхностей из стеклокерамики можно
приобрести в специализированных магазинах.

(!) Особо стойкие загрязнения удаляйте с помощью средства для чистки поверхностей
из стеклокерамики.

(!) Царапины и темные пятна на стеклокерамике удалению не поддаются, однако они не
влияют на нормальную работу прибора.

Вид загрязнения немедленно с остывшего
прибора С помощью

Сахар, пища с
содержанием сахара да -

скребка для
очистки

загрязнений*Пластмасса,
алюминиевая фольга да -

Следы извести и воды - да
средства для

чистки
поверхностей

из
стеклокерамики

и
нержавеющей

стали*

Брызги жира - да

Пятна с
металлическим
отливом, изменяющие
первоначальный цвет
поверхности

да

Удалять



12

УСТРАНЕНИЕ НЕПОЛАДОК
Прежде чем обращаться в службу сервисного обслуживания, пожалуйста, убедитесь в том, что
неисправность изделия не может быть устранена следующими способами:

Неисправность, её
внешнее проявление,
дополнительные
признаки

Вероятная причина Метод устранения

Конфорки не
включаются и не
работают

После включения прибора
прошло больше 1 минуты без
установки мощности нагрева

Еще раз включите прибор

Включено блокирование панели
управления

Отключите блокирование (см.
раздел «Блокировка панели
управления»)

Одновременное прикосновение
к нескольким сенсорным полям

Прикоснитесь только к одному
сенсорному полю

Сенсорные кнопки намокли или
покрыты жиром

Обеспечьте чистоту панели
управления

На панели управления
находятся предметы

Уберите все предметы с
панели управления

Неправильное подключение или
отсутствие подключения

Проверьте правильность
подключения

Раздается звуковой
сигнал, прибор
включается и через 10
секунд снова
отключатся

Сенсорное поле «Вкл/Выкл»
чем-то накрыто, например,
тряпкой

Не кладите на панель
управления никаких
предметов

Дым во время работы
варочной поверхности

Первое включение варочной
поверхности

Прогрейте варочную
поверхность

Выгорание загрязнений на
варочной поверхности

Обеспечьте чистоту варочной
поверхности

Повреждение контактов или
компонентов

Обратитесь в сервисный
центр

Если после этих проверок варочная поверхность все еще не работает так, как нужно,
обратитесь в ближайший сервисный центр.

Адреса сервисных центров вы можете найти на www.ascolikitchen.ru
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